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연혁

1998년5월6일대경명란㈜창업

2001년1월대경에프앤비㈜로사명변경

2001년7월우수산업디자인상품-GOOD DESIGN선정

2002년5월서울지점오픈

2005년백화점입점(신세계백화점, 현대백화점, 롯데백화점,AK)

2006년“저식염냉동명란젓갈의제조방법” 외4건특허등록

2006년11월부산광역시“부산명품수산물지정및상표상용지정서”사용

2007년7월부산광역시“전략산업선도기업”선정

2009년3월본사및공장재건축완료

2010년10월HACCP적용업소지정-양념젓갈

2011년6월“대경에프앤비㈜부설식품연구소” 인증서획득

2012년6월HACCP적용업소지정-냉동수산식품(어류)

2013년2월국내최초튜브명란, “짜먹는맛의명태자” 출시

2014년4월홈쇼핑사업진행(현대홈쇼핑,홈앤쇼핑,NS홈쇼핑,GS홈쇼핑)

2015년10월2015년수산물브랜드대전해양수산부장관상수상

2015년11월2015년수산신지식인선정(강치범대표)

2015년12월기술혁신형중소기업(INNO-BIZ)선정

2016년8월이마트피코크PL상품런칭

2017년온라인종합몰입점(CJ몰,롯데닷컴,GS샵,신세계몰,H몰)  

2018년MentaiCo. 브랜드런칭

2020년더바로명란Second Brand 런칭

2021년MSC 인증

2022년스마트팩토리도입



담습니다. 식생활의즐거움을담습니다.

맛있는음식은언제나즐거운생각에서우러납니다.맛의명태자[明太子]는항상

즐거운상상으로맛있는음식을만들고자노력합니다.

자연의청정함을담습니다.

맛의명태자[ 明太子]가추구하는맛의원천은자연입니다.  맛의명태자[

明太子]는자연의청정함을그대로전달하고자노력합니다.

고객의건강을담습니다.

음식과건강이서로조화를이루는건강한맛을추구합니다.

맛의명태자[明太子]는맛의근본,즉사람에게이로운음식을만들고자노력합니다.



증명합니다. 11건의특허보유/ 저식염냉동제조방법외10건

관련상표권등록수20개

국내유일명란부분수산신지식인선정

2015 수산물브랜드대전해양수산부장관상수상

국내최초도심형수산물가공공장설립(년100톤이상가공기준)

명란부분최초부산명품기업선정by 부산시

이노비즈인증

HACCP인증

협력업체의월단위QA 진행( 상품안정성제고가치상승)

MSC 인증



노력합니다. 11건의특허보유

명란은시대를지나면서계속해서그맛과형태가변화하고있습니다.  “저식염냉동명

란젓갈의제조방법” 외10건의수산물관련특허등록을하였습니다.

HACCP 클린도심형사업장

수산물가공공장을도심속으로옮기면서HACCP 인증을받아내는일은

그누구도생각하지못한일이였습니다. 2009년업계에서는선도적으로HACCP  인

증을받아꾸준히관리하며안전한식문화를위해노력합니다.

부설식품연구소개설

자사부설식품연구소에서끊임없이새로운제품에대해고민하고일관된제

품생산을위해노력합니다.

원료부터제품까지총괄

원료구입및검품부터, 제조, 상품개발까지모두대표가직접움직이고,  

노력합니다.



맛의명태자

Since 1998

가업이전통이되도록, 맛의명태자Since 1998

명란은시대를지나면서계속해서그맛과형태가변화하고있습니다. 전통적인

맛과형태를토대로현대적인향기를입히려고꾸준히노력합니다.

국내최초, 냉동명란

명란을자세히들여다보면선조들의지혜가녹아들어있습니다.

부패하기쉬운명란을, 풍미는살리면서소금에절여장기보관이가능하게만든

것은과학적근거도아닌오랜기간축적된선조들의경험입니다.

이러한선조들의지혜는맛의명태자[ 明太子]의근원입니다.  대경에프앤비

는기존냉장명란이균에취약하다는점을발견하고,  끊임없는노력으로국

내최초냉동규격명란인“맛의명태자” 를개발하게되었습니다.

3.8% 대염도

재래식방법으로고염에양념을묻혀발효시켜만든젓갈개념이아닌명태

의알을가장최소한의염으로맑은조미액에저온숙성시켰습니다.

명란배합비율80%이상,염도3.8% 유지, 타르색소및합성보존료미검출, 대장균살

모넬라균미반응인위생적인저염명란입니다.



7대원칙

2중조미기법(Double layerseasoning)

3일침지숙성

3%대염도

5도씨미만저온숙성

6회이상살균작업및이물질관리

7일이내_가장신선한맛(냉장10일, 냉동1년)

1 1%대원료사용

2
3
4
5
6
7



맛의명태자

Since 1998

러시아오호츠크해연안에서어획하여

급속동결

방부제.색소무첨가

전세계상위1% 명태알공수

우리나라최초의

냉동규격명란



제품소개

맛의명태자



제품소개

시그니처선물세트



제품소개

밸류선물세트



알레스카해연안에서

어획하여급속동결

방부제.색소무첨가

국내최초튜브명란

프리미엄명란

맛의명태자를그대로

간편하고위생적

인패키지

누적판매47,900,000g  

(2016-2018년)

짜먹는명란

Since 2016



누적판매301,113개
2017-2021년



마켓컬리

짜먹는명란+ 맛의명태자230g

두단일상품으로2018년기준, 2015넌초창기매출의1000%를달성하였습니다.

비법명란마요네즈개발

마켓컬리초창기부터함께해온인연으로명란마요네즈를협업하여출시하였습니다.  6

개월간의끊임없이레시피개발을통해출시하여지금까지판매하고있습니다.



이마트

이마트피코크속이꽉찬명란젓

까다로운이마트의심사를거쳐선정되어, 이마트피코크브랜드와PB상품개발및2016년에런칭하였습니다.  런

칭후1년만에목표달성치의500%를달성하여현재까지도꾸준히좋은판매량을보이고있습니다.

명란/냉동단일품목으로피코크상품개발성공케이스로자리매김하였습니다.

이마트피코크명란한스푼

입자란으로만되어있는명란한스푼제품도출시되었으며, 지속적으로제품개발을연구하고있습니다.



세븐일레븐

세븐일레븐PB 상품명란납품

햄&명란마요삼각김밥/ 명란마요삼각김밥

토니안명란마요계란샌드/ 토니안명란구이삼각김밥/ 토니안명란크림스파게티



롯데푸드

2019 롯데푸드PB 상품명란납품

롯데푸드쉐푸드명란오일파스타



만추장

TWL만추장

TWL은좋은일용품에관한다양한활동을전개하는생활용품브랜드입니다. 

일년에2번열리는TWL의춘우장과만추장에참여하게되었습니다.



함께가다.

백화점

오픈마켓



맛의명태자[明太子]는

새로운제품에대한고민, 안전한식품관리에대한고집, 일관적인제품생산에대한노력,  

그리고명란에대한하나된신념으로만듭니다.

감사합니다.


